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erzlich Willkowwen im T andbans Redder

Nach intensiven Modernisierungsarbeiten erstrahlt unser
Restaurant in neuem Licht. Mit einem frischen Design,
modernen Details und einem behaglichen Ambiente bieten
wir lhnen jetzt noch mehr Komfort und Atmosphare, um
lhren Aufenthalt so angenehm wie méglich zu gestalten. Ob
fiir ein gemutliches Essen mit Freunden, ein besonderes
Familienessen oder ein entspannter Abend zu zweit — unsere
neu gestalteten Raume schaffen den perfekten Rahmen fur
jeden Anlass.

Doch das ist noch nicht alles! Neben der optischen
Erneuerung diirfen Sie sich auf eine Vielzahl kulinarischer
Neuheiten freuen. Unser Kiichenteam hat kreative neue
Themenbuffets entwickelt, die Ihnen das ganze Jahr Gber
saisonale Genusse bieten.

Freuen Sie sich auf unser reichhaltiges Osterbuffet, das mit
traditionellen und modernen Leckereien Gberzeugt, sowie
unser frisches Frihlingsbuffet, das den Frihling auf den
Teller bringt — mit leichten, farbenfrohen Gerichten, die Sie
begeistern werden.

Ganz gleich, ob Sie Liebhaber klassischer Speisen oder
neugierig auf neue Geschmackserlebnisse sind, unsere

Klche bietet eine Vielfalt, die keine Wiinsche offen lasst.

Besuchen Sie uns und genieBen Sie unvergessliche
Momente in unserem Restaurant — wir freuen uns auf Sie!

Familie Riddder wid Teamn



Wonitergrillen

Freuen Sie sich auf ein besonderes Highlight in der kalten Jahres-
zeit: Unser Themenbuffet ,Wintergrillen® bringt herzhaft-winterli-
che Genusse in die gemditliche Warme unserer Galerie. Am Buffet
erwartet Sie eine Auswahl deftiger Speisen, die perfekt zu einem
winterlichen Festmahl passen. Freuen Sie sich auf zartes Fleisch,
herzhafte Wirstchen, knackiges Wintergemise und raffiniert ge-
wiurzte Grillklassiker.

Reservieren Sie gerne Ihren Tisch — Beginn ist jeweils um 18.00 Uhr.

» Mi., 15. Januar » Mi.,, 22. Januar » Mi.,  05. Februar

» Do., 16. Januar » Do., 23. Januar » Do., 06. Februar

» Fr., 17. Januar » Mi., 29.Januar » Do., 13. Februar
» Do., 30. Januar




Klassiker Butpet

Unser Themenbuffet ,Klassiker Buffet” bringt die zeitlosen Favori-
ten unserer Kiiche auf Ihren Teller. Freuen Sie sich auf traditionelle
Gerichte, die seit Generationen geschétzt werden und die mit viel
Liebe und Sorgfalt zubereitet werden — perfekt fur alle, die den
Geschmack von Heimat und Vertrautem lieben.

Fur Liebhaber von traditionellen Speisen ist unser Klassiker Buffet
ein wahres Festmahl, bei dem fiir jeden Geschmack etwas dabei
ist.

Reservieren Sie gerne Ihren Tisch — Beginn ist um 12.00 Uhr.

» So., 19. Januar » So., 26. Januar » So., 02. Februar



FEBRUAR

ladestinsmenw

Verbringen Sie einen unvergesslichen Abend zu zweit und genie-
Ben Sie unser exklusives 4-Gang-Valentinsmenu, das speziell fir
diesen besonderen Tag kreiert wurde.

Verwdhnen Sie sich und lhren Lieblingsmenschen mit einem
Abend voller kulinarischer Leckereien in stimmungsvoller
Atmosphére.

Reservieren Sie gerne Ihren Tisch — Beginn ist um 18.00 Uhr.
» Fr., 14. Februar 2025
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Nltweiberbutset

Zum Altweiberdonnerstag bereiten wir ein kulinarisches Buffet
ganz im Zeichen der flinften Jahreszeit! Lassen Sie sich in narri-
scher Stimmung von einer Vielfalt an herzhaften und siiBen Kost-

lichkeiten verwdhnen.

Ob in Feierlaune oder als Starkung fir die nachste Karnevals-
veranstaltung — unser Altweiberbuffet bietet fur jeden Geschmack

das Richtige.

Reservieren Sie gerne lhren Tisch — Beginn ist um 12.00 Uhr.

» Do., 27. Februar 2025
Am Abend wie gewohnt ,a la carte” in unserem Restaurant.



Frihlinasbuttet

GenieBen Sie die frische Vielfalt des Frihlings bei unserem
Frihlingsbuffet! Freuen Sie sich auf knackige Salate, zartes
Frihlingsgemuse sowie leichte Fisch- und Fleischgerichte, die den
Frihling auf lhren Teller zaubern.

Begleitet von saisonalen Beilagen und erfrischenden Desserts wird
dieser Abend zu einem Fest fur alle Sinne. Wir freuen uns darauf,
Sie mit frischen Frihlingsaromen zu verwdhnen!

Reservieren Sie gerne Ihren Tisch — Beginn ist um 18.00 Uhr.
» Do., 20. Méarz 2025




Osterbugyet

Feiern Sie Ostern mit unserem festlichen Osterbuffet, das tradi-
tionelle und saisonale Kostlichkeiten vereint. GenieBen Sie eine
schmackhafte Hochzeitssuppe, zartes Lamm und frihlingshafte
Beilagen. Zum stiBen Abschluss erwartet Sie eine Auswahl an
klassischen Osterdesserts und fruchtige Kreationen.

Lassen Sie sich von unseren &sterlichen Spezialitdten verwdhnen
und genieBen Sie einen festlichen Tag im Kreise lhrer Liebsten.
Wir freuen uns auf Sie!

Reservieren Sie gerne lhren Tisch — Beginn ist jeweils um 12.00 Uhr.
» So., 20. April 2025 » Mo., 21. April 2025
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Gpargelbugiet

Freuen Sie sich auf unser Spargelbuffet, bei dem der frische Spar-
gel im Mittelpunkt steht! GenieBen Sie ihn in all seinen Variationen
— ob klassisch mit zartem Schinken und Kartoffeln oder in kreati-
ven Gerichten wie Spargelsalaten, Quiches und Risottos.

Begleitet von einer Auswahl an leckeren Beilagen und passenden
Fleisch- und Fischgerichten wird dieses Buffet zum Héhepunkt der
Spargelsaison. Zum Abschluss erwarten Sie fruchtige Desserts,
die den Frihling perfekt abrunden.

Reservieren Sie gerne lhren Tisch — Beginn ist jeweils um 18.00 Uhr.

» Mi., 14. Mai » Mi., 21. Mai
» Do., 15. Mai » Do., 22. Mai




GenieBen Sie die warmen Monate mit unserem Sommergrillen,

bei dem kdostliche Grillgerichte im Mittelpunkt stehen! Freuen Sie
sich auf saftige Steaks, zarte Wirstchen, leckeren Fisch - alles

I : ' frisch vom Giill. Begleitet von bunten Salaten, herzhaften Dips und
knusprigem Brot, wird dieses Buffet zu einem echten Gaumen-
schmaus. Lassen Sie sich von der entspannenden Atmosphare
und den kdstlichen Aromen des Sommers verzaubern — wir freuen
uns auf Sie!

Reservieren Sie gerne lhren Tisch — Beginn ist jeweils um 18.00 Uhr.

» Mi.,  25. Juni » Mi.,  16. Juli » Mi.,  30. Juli
» Do., 26. Juni » Do., 17. Juli » Do., 31.Juli
» Mi.,  02. Juli » Mi.,,  23. Juli » Mi.,  06. August

» Do., 03. Juli » Do., 24. Juli » Do., 07. August



SEPTEMBER

Bwifm&ﬁ Bugier

Erleben Sie die herzliche Gastfreundschaft Bayerns mit unserem
Bayrischen Buffet! Freuen Sie sich auf klassische Kdstlichkeiten
wie zarte Schweinshaxn, wirzige Weisswiirste und deftige Obatz-
da, die den echten bayrischen Geschmack widerspiegeln.
Begleitet von frisch gebackenem Brezen, Sauerkraut und Kartoffel-
salat, erwartet Sie ein Festmahl, das Tradition und Genuss vereint.
Zum krénenden Abschluss servieren wir stiBe Leckereien.

Reservieren Sie gerne Ihren Tisch — Beginn ist um 18.00 Uhr.
» Do., 25. September 2025




Werbsthupset

Unser Herbstbuffet 1&dt dazu ein, die Vielfalt der herbstlichen
Klche zu genieBen. Entdecken Sie eine Auswahl an saisonalen
Gerichten, die mit frischen Zutaten zubereitet werden. Von warmen
Suppen Uber herzhafte Hauptspeisen bis hin zu siiBen Desserts —
unser Buffet bietet fir jeden Geschmack etwas.

GenieBen Sie gemutliche Stunden in angenehmer Atmosphare.

Reservieren Sie gerne |hren Tisch — Beginn ist um 18.00 Uhr.
» Do., 09. Oktober 2025



Pyaniuchenabend

Feiern Sie mit uns einen gemitlichen Pfannkuchenabend, der
keine Winsche offenléasst! GenieBen Sie eine groBe Auswahl an
herzhaften und sliBen Pfannkuchen, die nach Belieben belegt und
gefullt werden kénnen. Von klassischem Apfel-Zimt Gber schmack-
hafte Speck-Variationen bis hin zu kdstlichen Nutella-Pfannkuchen
— hier ist fur jeden Geschmack etwas dabeil!

Kommen Sie vorbei und erleben Sie einen unvergesslichen Abend
voller Pfannkuchengenuss — wir freuen uns auf Sie!

Reservieren Sie gerne lhren Tisch — Beginn ist um 18.00 Uhr.

» Do., 30. Oktober 2025







NOVEMBER
Wild— ¢ (rans Bugtet

GenieBen Sie die herzhafte Vielfalt unseres Wild- & Gansbuffets,
das die Aromen der Natur in den Mittelpunkt stellt. Freuen Sie sich
auf zarten Gansebraten, Hirschragout, aromatisches Wildschwein
und weitere kdstliche Wildgerichte, die mit saisonalen Krautern
und GewdUrzen verfeinert werden. Begleitet von klassischem Rot-
kohl, Knédeln und herzhaften Beilagen wird dieses Buffet zu einem
wahren Festmahl.

Zum kronenden Abschluss erwarten Sie saisonale Desserts, die
perfekt auf die festliche Stimmung abgestimmt sind.

Reservieren Sie gerne Ihren Tisch — Beginn ist jeweils um 18.00 Uhr.

» Mi., 05. November » Mi., 12. November
» Do., 06. November » Do., 13. November




NOVEMBER

Martinsgamswenw

Feiern Sie die traditionelle Martinszeit mit unserem kdstlichen Mar-
tinsgansmen! GenieBen Sie als Auftakt eine herzhafte Suppe, die
den perfekten Einstieg in unser festliches Men bietet.

Der Héhepunkt ist der zarte Gansebraten, liebevoll zubereitet und
serviert mit klassischem Rotkohl, Knddeln und einer feinen Sauce,
die die Gans perfekt ergénzt.

Zum krénenden Abschluss verwdhnen wir Sie mit einem koéstlichen
Dessert, welches das Men( siiB abrundet.

Reservieren Sie gerne lhren Tisch — Beginn ist um 18.00 Uhr.
» So., 09. November 2025



DE/ZEMBER

| wid 2, Weikmackiiztag

Unsere klassische Hochzeitssuppe servieren wir lhnen am Tisch.
AnschlieBend hélt unser Weihnachtsbuffet viele kulinarische
Uberraschungen fiir Sie bereit.

» 1. Weihnachtstag ab 11.30 Uhr
» 2. Weihnachtstag ab 11.30 Uhr




o Gilvesterbugpet

Lassen Sie sich zum Ende des Jahres mit einem auBergewdhn-
lichen Silversterbuffet iberraschen.

Hierzu begruBen wir Sie um 18.00 Uhr mit einem Aperitif in der
Galerie.

Um 22.30 Uhr schlieBen wir die Galerie und wiinschen Ihnen einen
,Guten Rutsch ins Jahr 2026“!

» 31. Dezember 2025



AUS EIGENEM ANBAU...

Wir legen groBen Wert auf Qualitdt und Regionalitdt. Daher verwenden wir fir unsere Gerichte gerne frisches Gemuse, aromatische Krauter
und saftiges Obst aus eigenem Anbau. Unsere Produkte werden mit Liebe und Sorgfalt kultiviert, sodass sie nicht nur besonders lecker,
sondern auch nachhaltig sind.

Egal, ob in unseren saisonalen Buffets oder a la carte Gerichten — die Aromen der selbst angebauten Zutaten bringen frische Vielfalt auf die
Teller und garantieren ein unvergessliches Geschmackserlebnis.




Biohof GroB-Boélting

Biohof GroB-Weege

Imkerei Klein-HitpaB

FRISCHES AUS DER REGION

Unsere Partner beliefern uns das ganze Jahr Gber mit
hochwertigen, frischen Produkten aus deren regionalen
Betrieben.

Frisch vom Feld kommen unter anderem Kartoffel,
Spargel, Brokkoli und Kirbis. Aus den hiesigen
Kéasereien Ziegenkase, Biffelmozzarella & Co.

Frische, die man schmeckt!

Buffelhof Kragemann HeBling Kase & Feinkost



Jeierv bee uns

Unsere Galerie bietet attraktiven Raum fir Festlichkeiten jeder Art.
Ob Hochzeiten, Events, Tagungen oder Messen — Veranstaltun-
gen bis 250 Personen finden in unterschiedlichen Raumvarianten
optimalen Platz.

Die schdn angelegte Parkanlage mit groBem Terrassenbereich
verspricht schéne Stunden inmitten der Natur. Die Galerie ist
klimatisiert und wurde mit barrierefreien Zugéngen, auch zu den
AuBenanlagen, angelegt. Ausgestattet mit modernster Technik,
ist sie bestens fiir Veranstaltungen und verschiedene Anspriiche
geeignet.

Weitere Raume befinden sich in unserem Restaurant:

Clubraum: bis 12 Personen
Restaurant: bis 70 Personen
Stube | & II: 20, 40, 60 Personen

Wirtschaft: bis 25 Personen




Uber uns

Unser Familienunternehmen in 5. Generation ist Ziel- und Aus-
gangspunkt fiir ausgiebige Fahrradtouren. Viele Sehenswiirdig-
keiten und Ausflugsziele liegen in unmittelbarer Umgebung.
Darunter das Dingdener Heimatmuseum, die Dingdener Heide,
das Humberghaus, das Bocholter Textiimuseum oder das
Schloss Ringenberg.

Unser Restaurant bietet Ihnen barrierefreien Zugang zu allen
Bereichen, auch fur Gaste mit eingeschrankter Mobilitat. Zudem
steht ein behindertengerechtes WC zur Verfiigung.

GenieBen Sie die entspannte Atmosphére in unserem gemiit-
lichen Biergarten, wéhrend die Kleinen auf dem Kinderspielplatz
spielen. Fir ihre Anreise finden Sie zahlreiche Parkmdoglichkei-
ten direkt am Haus.



L ANDHAUS RIDDER - Restaurant & Eventlocation

Otamgszeiten Betriehsterien

Mittwoch bis Freitag

17.00 - 24.00 Uhr (Kiiche bis 21.00 Uhr) O1. - 05. Januar 2025

13. - 17. Oktober 2025

Samstag und Sonntag
11.00 - 14.00 Uhr & 17.00 - 24.00 Uhr
Sonntag mittags: klassische Mittagsmenus
(Ktiche: Sa. bis 21.00 Uhr, So. bis 20.00 Uhr)

Ruhetag: Montag & Dienstag

Auf Ihren Besuch in unserem Haus freuen wir uns!
Familie Ridder und das Landhaus Ridder-Team
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Bocholter StraBe 41 « 46499 Hamminkeln « Tel. 02871 - 13682 « www.landhaus-ridder.de  info@landhaus-ridder.de



