





erzlich Willkowmen im T andboans Kedder

Mit neuen Ideen und Zielen starten wir in das Jahr 2024!
In unserem neu gestalteten Eventkalender finden Sie
genussvolle Themenbuffets zu den Jahreszeiten.

Im Frihjahr 2024 stehen im Landhaus Ridder einige
ModernisierungsmaBnahmen an. Wir erneuern unser
Restaurant (Saal), den Clubraum, die Eingangsbereiche und
die Sanitaranlagen. Auch das Kiichenteam freut sich tber
Erneuerungen.

In dieser Zeit (19.02. - 10.03.24) bieten wir fir Sie
verschiedene Buffetabende in der Galerie an. Die Themen
und Termine finden Sie in diesem Eventkalender, wir freuen
uns Uber lhre Reservierungen!

Weiterhin werden die Themen Nachhaltigkeit und
Regionalitdt auch fir uns immer wichtiger. Aus ,,Annettes
Gartenh&auschen“ ist nunmehr ein toller und auBerst
ertragreicher Obst-, GemUse- und Krautergarten entstanden.
Hier bedient sich unser Kochteam fiir die Zubereitung und
Dekoration unserer Speisen. Ein Genuss, der frischer nicht
sein kann!

Wir freuen uns, Sie in unserem Haus begriiBen und
verwdhnen zu dirfen!

Famidie Rddder ume Teamn



Wenitergrillen

GenieBen Sie ausgewogene Speisen an unserem Grillbuffet.
Frisch zubereitete Salate, schmackhafte Beilagen und verschiede-
ne Fleisch- und Fischsorten bilden ein reichhaltiges Angebot.

Zur BegriiBung reichen wir lhnen ein ,HeiBgetréank im Schneege-
stdéber” auf unserer Galerie-Terrasse.

Reservieren Sie gerne lhren Tisch — Beginn ist jeweils um 18.00 Uhr.

» Mi.,  10. Januar » Mi.,,  24. Januar
» Do., 11. Januar » Do., 25. Januar
» Mi., 17. Januar » Mi.,  31. Januar

» Do., 18. Januar » Do., 01. Februar




ﬂm«/%h&rbm}j&t

Zur funften Jahreszeit bereiten wir mittags ein buntes, schmack-
haftes Buffet fir Sie zu mit Fleisch- und Fischgerichten, knackigen
Salaten, buntem GemiUse und Beilagen.

Das Dessert wird narrisch und sif!

Reservieren Sie gerne lhren Tisch — Beginn ist um 12.00 Uhr.

» Do., 08. Februar 2024

Am Abend wie gewohnt ,,a la carte” in unserem Restaurant.



FEBRUAR

Romantik pur! Buchen Sie fir lhren Lieblingsmenschen unser
exklusives 4-Gang-Menu im Kerzenschein. Dabei verwéhnen wir
Sie mit raffinierten Gerichten in gemdtlicher Atmosphare.

Reservieren Sie gerne lhren Tisch — Beginn ist um 18.00 Uhr.

» Mi., 14. Februar




Gleakabend

GenieBen Sie saftige Steaks, herzhafte Beilagen, knackige Salate
und feurige SoBen an unserem Steakabend in der Galerie.

Reservieren Sie gerne Ihren Tisch — Beginn ist jeweils um 18.00 Uhr.

» Mi., 13. Mérz
» Do., 14. Méarz




Wer rewovierey!

Vom 19.02. - 10.03.24 ist das Restaurant fiir unsere Moderni-
sierungsmaBnahmen im Saal, dem Clubraum, der Kiiche und den
Sanitaranlagen geschlossen.

In dieser Zeit 6ffnen wir die Galerie fur tolle Themenbuffets.
Gerne nehmen wir hierfiir Ihre Reservierung entgegen.




Redders Klagsiker Buppet

Unsere Sonntags-Klassiker vom Buffet

» So., 25. Februar, 12 - 15 Uhr
» So., 03. Méarz, 12 - 15 Uhr

Gleakabend,

Fur Fleischliebhaber genau das Richtige!

» So., 25. Februar, ab 18 Uhr
» So., 03. Méarz, ab 18 Uhr

(rillabend

Gemdutlich und lecker!

» Mi., 28. Februar, ab 18 Uhr
» Do., 29. Februar, ab 18 Uhr
» Fr., 01. Méarz, ab 18 Uhr

» Mi., 06. Marz, ab 18 Uhr

» Do., 07. Mérz, ab 18 Uhr

» Fr., 08. Marz, ab 18 Uhr



Gpawgelbugiet

Frisch aus Dingdener Boden kreieren wir ein feines Buffet rund
um die Hauptkomponenten ,griiner & weiBer Spargel“. Dabei
Uberraschen wir Sie mit raffinierten Spargelspeisen und beliebten
Klassikern. Fein geht es dann weiter bei der Dessertauswahl!

Reservieren Sie gerne Ihren Tisch — Beginn ist jeweils um 18.00 Uhr.

» Mi., 15. Mai » Mi., 22. Mai
» Do., 16. Mai » Do., 23. Mai




Gowmmergrillen

GenieBen Sie auf der Terrasse der Galerie ausgewogene Speisen
am Girillbuffet. Frisch zubereitete Salate, schmackhafte Beilagen
und verschiedene Fleisch- und Fischsorten bilden das reichhaltige
Angebot. (Bei schlechtem Wetter in der Galerie)

Reservieren Sie gerne lhren Tisch — Beginn ist jeweils um 18.00 Uhr.

» Mi., 26. Juni » Mi., 31. Juli

» Do., 27.Juni » Do., 01. August
» Mi.,  08. Juli » Mi.,  07. August
» Do.,  04. Juli » Do., 08. August
» Mi.,  24. Juli » Mi., 14. August

» Do., 25. Juli » Do., 15. August



SEPTEMBER

Werbgthupset

Im Herbst werden auch unsere Gerichte bunter. Wir bereiten aus
frischen Produkten regionaler Partner, darunter Pfifferlinge, Kirbis-
se, Kartoffeln und Kohl, herzhafte Speisen fir Sie zu. Dazu delikate
Fleisch- und Fischvariationen, leckere SoBen und stBe Desserts.

Reservieren Sie gerne lhren Tisch — Beginn ist um 18.00 Uhr.

» Do., 19. September



SEPTEMBER

fb?wr’m&i Bugter

WeiBwurst, Haxen, Hendl und Co - jetzt wirds ziinftig! An unserem
bayrischen Buffet gehts herzhaft, deftig und siB zu.

Jedes Madl und jeder Buam wird fiindig am reichhaltigen Buffet
rund um die beliebten bayrischen Speisen.

Das beste zum Schluss: Unser feines Dessertbuffet mit bayrischen
Klassikern.

Reservieren Sie gerne lhren Tisch — Beginn ist um 18.00 Uhr.
» Do., 26. September




Gleakabend

GenieBen Sie saftige Steaks, herzhafte Beilagen, knackige Salate
und feurige SoBen an unserem Steakabend in unserer Galerie.

Reservieren Sie gerne lhren Tisch — Beginn ist jeweils um 18.00 Uhr.

» Mi., 09. Oktober
» Do., 10. Oktober




Pyanibuchenabend

Der Pfannkuchen zahlt zu den beliebtesten Gerichten unserer
Region. An unserem Buffet bereiten wir ihn vielfaltig fur Sie zu: als
Reibekuchen, Buchweizenpfannkuchen, Blutkuchen, Panhas, Blut-
wurst und vielem mehr. Ob herzhaft mit Speck oder siB mit Apfel
oder Rubenkraut. Eine Dessertauswahl schlieBt das Buffet ab.

Reservieren Sie gerne lhren Tisch — Beginn ist um 18.00 Uhr.
» Do., 24. Oktober



Wild- ¢ (ows Bugtet

Unser delikates Buffet erfreut sich zum Ende des Jahres groBer
Beliebtheit. Feine Wildgerichte und die knusprige Gans bilden
dabei die Hauptkomponenten. Dazu Beilagen von Gemuse und
Kartoffel bis hin zu feinen Dessertvariationen lassen keine Wiin-
sche offen.

Reservieren Sie gerne lhren Tisch — Beginn ist jeweils um 18.00 Uhr.

» Mi., 06. November » Mi., 13. November
» Do., 07. November » Do., 14. November




NOVEMBER

Martinsgansmenw

Hier steht die Gans im Mittelpunkt. Am Tisch servieren wir lhnen
frisches Landbrot mit hausgemachtem Génseschmalz. Danach
reichen wir eine feine Suppe, den Hauptgang bilden die knusprige
Gans - Brust und Keule - mit klassischen Beilagen von Gemdise
und Kartoffel.

Ein besonderes Dessert schlieBt das Menu.

Reservieren Sie gerne Ihren Tisch — Beginn ist jeweils um 18.00 Uhr.

» So., 10. November



UE/ZEMBER

| wnel 2, Wedhmacliigtag

Unsere klassische Hochzeitssuppe servieren wir Ihnen am Tisch.
AnschlieBend hélt unser Weihnachtsbuffet viele kulinarische
Uberraschungen fiir Sie bereit.

» 1. Weihnachtstag ab 11.30 Uhr
» 2. Weihnachtstag ab 11.30 Uhr




A Gilvesterbuget

Lassen Sie sich zum Ende des Jahres mit einem auBergewdhn-
lichen Silversterbuffet Uberraschen.

Hierzu begriBen wir Sie um 18.00 Uhr mit einem Aperitif in der
Galerie.

Um 22.30 Uhr schlieBen wir die Galerie und wiinschen Ihnen einen
»,Guten Rutsch ins Jahr 2025“!

» 31. Dezember



NATUR & GENUSS

(emirgeganten

Im Jahr 2020 hat Annette ihren groBen Traum vom
eigenen Gewachshaus verwirklicht. Mit viel Liebe,
Zeit und einem griinen Daumen, wachsen und
gedeihen seitdem nicht nur Zucchini, Radieschen,
Tomaten und Gurken, sondern auch Feigen, Kiir-
bisse, Kohl und Auberginen fir die Zubereitung
der Gerichte auf unserer Speisekarte.

?(rmmgmm

Der Krautergarten bietet alles, was
das Koch-Herz begehrt! Basilikum,
Salbei, Lorbeer, Schnittlauch, Dill...
In unserem vielseitigen Krauterbeet
pflanzen wir Krauter an, die wir in
unserer Kiiche und zur Dekoration
unserer Gerichte verwenden.

Obstgarten

Unser Obstgarten umfasst zahlreiche Apfel-
bdume, zudem Birnen-, Quitte-, Pflaumen- und
Mirabellenbdume. Alles verarbeiten wir fir unser
Restaurant und kochen daraus ,,Oma Agnes
leckeren Apfelmus®, Mirabellen-Chutney oder
Pflaumenkompott. Unser Naschgarten mit Him-
beeren, Johannisbeeren, Brombeeren wird nicht

nur von den Enkelkindern geliebt.




-
Biohof GroB-Boélting

Biohof GroB-Weeg

e

Imkerei Klein-HitpaB

FRISCHES AUS DER REGION

Unsere Partner beliefern uns das ganze Jahr tber mit
hochwertigen, frischen Produkten aus deren regionalen
Betrieben.

Frisch vom Feld kommen unter anderem Kartoffel,
Spargel, Brokkoli und Kirbis. Aus den hiesigen
Késereien Ziegenkase, Blffelmozzarella & Co.

Frische, die man schmeckt!

HeBling Kése & Feinkost

Buffeholf Kragemann



Uber uns

Unser Familienunternehmen in 5. Generation ist Ziel- und Aus-
gangspunkt flr ausgiebige Fahrradtouren. Viele Sehenswirdig-
keiten und Ausflugsziele liegen in unmittelbarer Umgebung.
Darunter das Dingdener Heimatmuseum, die Dingdener Heide,
das Humberghaus, das Bocholter Textilmuseum oder das
Schloss Ringenberg.

Unser Restaurant verfiigt Gber

- barrierefreie Zugénge zu allen Rdumen
- ein behindertengerechtes WC

« einen gemdutlichen Biergarten

« einen Kinderspielplatz

« viele Parkmdglichkeiten am Haus




Foto Marilenaiv

Unsere Galerie bietet attraktiven Raum fiir Festlichkeiten jeder Art.
Ob Hochzeiten, Events, Tagungen oder Messen — Veranstaltun-
gen bis 270 Personen finden in unterschiedlichen Raumvarianten
optimalen Platz.

Die schén angelegte Parkanlage mit groBem Terrassenbereich
verspricht schéne Stunden inmitten der Natur. Die Galerie ist
klimatisiert und wurde mit barrierefreien Zugéngen, auch zu den
AuBenanlagen, angelegt. Ausgestattet mit modernster Technik,

ist sie bestens fiir Veranstaltungen und verschiedene Anspriiche
geeignet.

Weitere Raume befinden sich in unserem Restaurant:

Clubraum: bis 12 Personen
Restaurant: bis 70 Personen
Stube | & 11 20, 40, 60 Personen

Wirtschaft: bis 25 Personen



LANDHAUS RIDDER - Restaurant & Eventlocation

Opunaszedten Betriehsperien

Mittwoch bis Freitag 01. Januar - 07. Januar 2024
17.00 - 24.00 Uhr (Ktche bis 21.00 Uhr)

Samstag und Sonntag UW(bO(M/

11.00 - 14.00 Uhr & 17.00 - 24.00 Uhr Restaurant geschlossen: 19. Februar - 10. Marz 2024

Sa. Kiiche bis 21.00 Uhr, So. bis 20.00 Uhr; .
( ) (Galerie geoffnet fir Themenbuffets)

Ruhetag: Montag & Dienstag

Auf Ihren Besuch in unserem Haus freuen wir uns!
Familie Ridder und das Landhaus Ridder-Team

Fotos & Layout: Carolin Nimtz, www.kopfkino-agentur.de
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